BAL ABSOLWENTOW GFKM

Mercure

HOTELS

07.02.2020, godz. 20.00

MENU

POWITANIE KIELISZKIEM WINA
MUSUJACEGO
PRZYSTAWKA

toso$ marynowany w cytrynie i limonce
z zielonym pieprzem i czerwong cebulkg,
z domowym pieczywem / mastem

ZUPA

Krem z kury z kawatkami kurczaka, trawag
cytrynowg i mleczkiem kokosowym

DANIE GLOWNE

- Sakiewka schabowa z farszem serowo-boczkowo-
porowym na sosie kurkowym

z ziemniakami i bukietem gorgcych warzyw

!‘ ' z klarowanym mastem i prazonymi ptatkami
migdatow

ZAKASKA GORACA PO POLNOCY
/ bufet /
Strogonow wieprzowy z pieczarkami

BUFET ZIMNYCH ZAKASEK

Kaczka pieczona z jabtkami glazurowanymi na
musie z gruszek

Terina rybna na sosie cytrynowym z ziotami

Kurczak faszerowany pomidorami suszonymi z
kremowym serkiem

Roladki z pstrgga z farszem porowym
Carpaccio ze $ledzia na salsie cebulowej
Planches wedlin i serow wykwintnych
Pieczywo domowe z mastem

SALATKI
Satatka ogrodowa z bukietem satat
i dresingiem ziotowym
Satatka z tososia grillowanego na bukiecie satat z
kaparami i limonkg

BUFET DESEROWY
Mini bankietowki
Mus waniliowy / czekoladowy z fruzeling wisniowg
Lemoniady smakowe
Kawa / herbata
Kieliszek wina




